Stracci toscani

Gl stracci toscani del Pastificio Artigiano Fabbri sono prodotti con semola ricavara da
rani scelti, trafilati con stampi in bronzo ed essiccati in celle statiche per 3/5 giorni ad
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una temperatura inferiore ai 38 gradi centigradi, per preservarne le qualita organolettiche.

Legati all'antica e tradizionale festa di San Lorenzo, derivano il proprio formato e il
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proprio nome dall'usanza di rompere in piccoli pezzi, "stracciare” appunto, le pappardelle
che si era soliti produrre nelle botteghe dei pastai del quartiere di San Lorenzo in Firenze
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prima di distribuirle, il 10 agosto per la festa del Santo, alla popolazione.
Gli stracci toscani sono disponibili in confezioni da 500 g.

Ingredienti
Semola di grano duro, acqua.
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Pastificio Artigiano Fabbri S.a.s. di Giovanni Fabbri & C.
piazza Emilio Landi, 18 - 50027 Strada in Chianti (FI)

tel.: +39 055 858013 - fax: +39 055 858413
info@pastafabbri.it - www.pastafabbri.it

STRACCI TOSCANI

Codice articolo | /tem code §
Codice EAN | EAN code 8001397008893

Confezione | Pack

Peso netto (g) | Net weight (g) 500
Dimensiane (mm) | Size (mm) 150x55x300
N. per collo | No. per package 12

Dimensione collo (mm) | Size of package (mm)
450x280x300

Altre confezioni (g) | Other packs (g) -

Valori nutrizionali (100 g) | Nutritional values (100 g)
energia (kcal/kj) | energy (kcallkj) 354/1479,72
carboidrati (g) | carbohydrates (g) 72

proteine (g) | proteins (g) 12

stracci toscani (tuscan rags)

Pastificio Artigiano Fabbri's stracci toscani (Tuscan rags) are produced using semolina
obtained from top quality grains, they are extruded using bronze dies and dried in static
cells for 3/5 days at a temperature of less than 38 degrees Centigrade, in order to keep
their organoleptic qualities intact.

Connected with the ancient and traditional feast of San Lorenzo, they derive their
shape and name from the custom of breaking — or rather of "tearing” — into picces the
pappardelle which were usually produced in the pasta-makers” shops in the San Lorenzo
district in Florence, prior to distributing them to the population at large on 10 August
for the feast of the saint.

Stracci toscani are available in 500 g packs.

Ingredients
Semolina, water.

grassi (9) | fats (g) 1,8

Shelf-life 3 anni/years

Tempo di cottura | Cooking time 10




